TP pH

CAP


Un peu de cuisine

Information profs

http://www.lesite.tv/videotheque/0512.0009.00-comment-conserver-les-haricots-bien-verts
http://www.lesite.tv/videotheque/0512.0010.00-comment-faire-du-yaourt-et-du-fromage-frais
Avant le cours faire cuire une feuille de chou rouge nature, une autre avec  du citron et une troisième avec du bicarbonate de soude : la feuille nature reste rouge, celle avec le citron devient rose et celle avec le bicarbonate de soude devient verte. Présenter ces trois feuilles aux élèves en début de cours et demander simplement ce que c'est. Les réponses sont surprenantes…
1.   Comment faire pour obtenir des couleurs étranges avec du chou rouge ?

1.1.   Fabrication d'un indicateur coloré

Matériel : 1 bécher, chauffe ballon, soucoupe, 1 éprouvette graduée, agitateur en verre, chronomètre, 6 tubes à essai

· Peser 50 g de chou rouge et le découper grossièrement en morceaux.

· Placer ces morceaux dans un bécher avec 50 mL d'eau.

· Faire chauffer pendant 10 mn sans faire bouillir.     Pendant ce temps réaliser la manipulation 2
· Verser de la solution obtenue dans 6 tubes à essai sur une hauteur de 1 à 2 cm.

Attention ce liquide tache beaucoup

Faire un schéma détaillé de la manipulation.

1.2.   Utilisation de l'indicateur coloré de choux rouge
Ajouter 5 gouttes d'eau dans le premier tube à essai.
Ajouter 5 gouttes de vinaigre dans le deuxième.
Ajouter 5 gouttes d'acide chlorhydrique dans le troisième.
Ajouter 5 gouttes de soude très diluée dans le quatrième.
Ajouter 5 gouttes de soude peu diluée dans le cinquième.
1.2.1.   Réaliser un classement en fonction des couleurs obtenues et compléter le tableau suivant en respectant ce classement.
	produit
	
	
	
	
	
	

	couleur
	
	
	
	
	
	


1.2.2.   Expliquer le classement.
Conclusion : 
Pour obtenir du chou rouge ayant une couleur verte il faut y ajouter …………………………

Pour obtenir du chou rouge ayant une couleur rose il faut y ajouter …………………………

2.   Correspondance entre la couleur et le pH
2.1.   Dans une soucoupe verser une goutte d'eau sur un cm de papier pH

Repérer la valeur du pH grâce au référentiel et la noter dans le tableau suivant

	produit testé
	pH

	eau
	

	vinaigre
	

	acide chlorhydrique
	

	soude très diluée
	

	soude peu diluée
	


2.2.   Refaire le test avec les autres produits et compléter le tableau

2.3.   Compléter l'axe suivant en notant la correspondance entre la valeur du pH mesurée et la couleur de l'indicateur coloré de choux.
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3.   Détermination du pH de deux produits : le Saint Marc et le Coca cola

3.1.   Dans deux tubes à essai verser de l'indicateur coloré de choux sur une hauteur de 1 cm.

Dans le 1er tube verser quelques gouttes de solution de Saint Marc.
Dans le 2ème tube verser quelques gouttes de Coca Cola.

3.2.   En déduire la nature acide, basique ou neutre du Saint Marc et du Coca Cola.

Nature du Saint Marc : …
Nature du Coca Cola : …

3.3.   Grâce à la correspondance entre les couleurs et les valeurs du pH trouvé à la question 2.3., donner une estimation de la valeur du pH du Saint Marc et du Coca Cola.
Estimation du pH du Saint Marc : …

Estimation du pH du Coca Cola : …

3.4.   A l'aide du papier pH vérifier ces valeurs.
pH du Saint Marc : …

pH du Coca Cola : …

couleur de l'indicateur au chou





valeur du pH déterminé avec le papier pH
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